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ANNEX

ANEXO

del
REGLAMENTO (UE) .../... DE LA COMISION

por el que se modifican los anexos del Reglamento (CE) n.° 852/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo, relativo a la higiene de los productos alimenticios, en lo que
respecta a la gestion de los alérgenos alimentarios, la redistribucion de alimentos y la
cultura de seguridad alimentaria
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1)

ANEXO
El anexo I del Reglamento (CE) n.° 852/2004 se modifica como sigue:

En la parte A, seccion 11, se afiade el punto 5 bis siguiente:

«5 bis. El equipo, medios de transporte o recipientes utilizados para la recoleccion, el
transporte o el almacenamiento de alguna de las sustancias o productos que causan alergias o
intolerancias, mencionados en el anexo Il del Reglamento (UE) n.°1169/2011, no se
utilizardn para la recoleccién, el transporte ni el almacenamiento de alimentos que no
contengan dicha sustancia o producto, a menos que se hayan limpiado el equipo, los medios
de transporte o los recipientes y se haya comprobado al menos la ausencia en ellos de
cualquier resto visible de dicha sustancia o producto.».

2)
a)

El anexo Il del Reglamento (CE) n.° 852/2004 se modifica como sigue:
La introduccidn se sustituye por el texto siguiente:

«INTRODUCCION

Los capitulos V, V bis, VI, VII, VIII, IX, X, XI, XI bis y XII se aplican a todas las fases de la
produccidn, transformacion y distribucion de alimentos. Los capitulos restantes se aplican
como se indica a continuacion:

b)

— el capitulol se aplica a todos los locales destinados a los productos
alimenticios, excepto a aquellos a los que sea de aplicaciéon el capitulo IlI,

— el capitulo Il se aplica a todas las instalaciones en las que se preparen, traten o
transformen productos alimenticios, excepto los comedores y los locales a los
que sea de aplicacion el capitulo 111,

— el capitulo Il se aplica a las instalaciones mencionadas en el titulo de ese
capitulo,

— el capitulo IV se aplica a todos los medios de transporte.»
El capitulo siguiente V bis se insertara después del capitulo V:
«CAPITULO V BIS
Redistribucion de alimentos

Los operadores de empresa alimentaria podran redistribuir alimentos con fines de donacion de
alimentos siempre que se cumplan las siguientes condiciones:

1)

Los operadores de empresa alimentaria comprobaran sistematicamente que los
alimentos que estén bajo su responsabilidad no sean nocivos para la salud y sean aptos
para el consumo humano de conformidad con el articulo 14, apartado 2, del Reglamento
(CE) n.178/2002". Si la comprobacién realizada es satisfactoria, los operadores de
empresa alimentaria podran redistribuir los alimentos de conformidad con el punto 2:

— en el caso de los alimentos a los que se aplique una fecha de caducidad
de conformidad con el articulo 24 del Reglamento (UE) n.° 1169/2011,
antes del vencimiento de dicha fecha;

Reglamento (CE) n.° 178/2002 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 28 de enero de 2002, por el
que se establecen los principios y los requisitos generales de la legislacion alimentaria, se crea la
Autoridad Europea de Seguridad Alimentaria y se fijan procedimientos relativos a la seguridad
alimentaria (DO L 31 de 1.2.2002, p. 1).
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— en el caso de alimentos a los que se aplique una fecha de duracion
minima de conformidad con el articulo 2, apartado 2, letrar), del
Reglamento (UE) n.° 1169/2011, hasta esa fecha y después de ella, o

— enel caso de alimentos para los que no se requiera una fecha de duracion
minima de conformidad con el puntol, letrad), del anexo X del
Reglamento (UE) n.° 1169/2011, en cualquier momento indicado.

2)  Los operadores de empresa alimentaria que manipulen los alimentos mencionados en el
punto 1 evaluaran si los alimentos no son nocivos para la salud y son aptos para el
consumo humano teniendo en cuenta, como minimo, lo siguiente:

- la fecha de duracién minima o la fecha de caducidad, asegurandose de
que quede suficiente vida Gtil para permitir la redistribucion y el uso
seguros por parte del consumidor final;

— la integridad del envase, cuando proceda;

- las condiciones adecuadas de almacenamiento y transporte, incluidos los
requisitos aplicables en materia de temperatura;

- la fecha de congelacion de conformidad con el anexo Il, seccién IV,
punto 2, letrab), del Reglamento (CE) n.°853/2004 del Parlamento
Europeo y del Consejo?, cuando proceda;

— las condiciones organolépticas;

- la garantia de trazabilidad de conformidad con el Reglamento de
Ejecucion (UE) n.° 931/2011 de la Comisién®, en el caso de los productos
de origen animal.».

C) En el capitulo 1X, se afiade el punto 9 siguiente:

«9. El equipo, los medios de transporte o los recipientes utilizados para la transformacion,
manipulacion, transporte o almacenamiento de alguna de las sustancias o productos que
causan alergias o intolerancias, mencionados en el anexo Il del Reglamento (UE)
n.1169/2011, no se utilizaran para la transformacién, manipulacion, transporte ni
almacenamiento de alimentos que no contengan dicha sustancia o producto, a menos que se
hayan limpiado el equipo, los medios de transporte o los recipientes y se haya comprobado al
menos la ausencia en ellos de cualquier resto visible de dicha sustancia o producto.».

d) Después del capitulo XI, se inserta el capitulo XI bis siguiente:
«CAPITULO Xl bis

Cultura de seguridad alimentaria

1. Los operadores de empresa alimentaria establecerdn y mantendran una cultura de
seguridad alimentaria adecuada, y presentaran pruebas de ello, mediante el
cumplimiento de los siguientes requisitos:

2 Reglamento (CE) n.° 853/2004 del Parlamento Europeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el
que se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal (DO L 139 de
30.4.2004, p. 55).

Reglamento de Ejecucion (UE) n.° 931/2011 de la Comision, de 19 de septiembre de 2011, relativo a
los requisitos en materia de trazabilidad establecidos por el Reglamento (CE) n.° 178/2002 del
Parlamento Europeo y del Consejo para los alimentos de origen animal (DO L 242 de 20.9.2011, p. 2).
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d)

€)

compromiso de la direccién, de conformidad con el punto 2, y de todos los
empleados con la produccidn y distribucion seguras de alimentos;

empefio en la produccion de alimentos seguros y en la participacion de todos
los trabajadores en las practicas de seguridad alimentaria;

conocimiento de los peligros para la seguridad alimentaria y de la importancia
de la seguridad y la higiene de los alimentos por parte de todos los trabajadores
de la empresa;

comunicacion abierta y clara entre todos los trabajadores de la empresa, dentro
de una actividad y entre actividades consecutivas, incluida la comunicacion de
desviaciones y expectativas;

disponibilidad de recursos suficientes para garantizar la manipulacién segura e
higiénica de los alimentos.

El compromiso de la direccion incluira:

a)
b)
c)

d)

garantizar que las funciones y responsabilidades se comuniquen claramente
dentro de cada actividad de la empresa alimentaria;

mantener la integridad del sistema de higiene de los alimentos cuando se
planifiquen y ejecuten los eventuales cambios;

verificar que se llevan a cabo controles de manera oportuna y eficiente y que la
documentacion esté actualizada;

velar por que el personal reciba una formacién y una supervision adecuadas;
garantizar el cumplimiento de los requisitos reglamentarios pertinentes;

fomentar la mejora continua del sistema de gestion de la seguridad alimentaria
de la empresa, teniendo en cuenta, cuando proceda, la evolucion de la ciencia,
la tecnologia y las mejores practicas.

La aplicacion de la cultura de seguridad alimentaria tendra en cuenta la naturaleza y
el tamafio de la empresa alimentaria.».
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